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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

El amplio comercio de ponqués en los diversos expendios de los alrededores del sector
lleva a la comunidad a necesitar una linea de ponqués ; en donde se oferten productos
asequibles, eco amigables y con buena calidad para atender las necesidades que tiene su
poblacion; por lo que es urgente aprovechar esta gran oportunidad de desarrollo econémico,
sostenible y de expansién a nivel local.

Tentaciones del Cielo es una idea de negocio para comercializar ponques con envoltura
biodegradable y endulzados con stevia, que surge en el barrio La Fiscala ubicada en la
localidad de Usme en Bogota, debido a la demanda que se ha venido observando en los
habitantes actualmente, los cuales desean una linea de ponqués que cumplan las exigencias
materiales que son: estilo, sabor, ecologia y sin glucosa. Ante las situaciones de sobrepeso,
diabetes y problemas cardiacos que se presenta en los habitantes del barrio la Fiscala y la

contaminacion por desechos de cualquier tipo en los espacios publicos de este.
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OBJETIVO GENERAL

» Desarrollar un plan de negocios que permita establecer la viabilidad de los ponquecitos
Tentaciones del Cielo en el comercio, a través de un estudio de mercado, con el fin
principal de comercializar un producto que afiance la cultura del desarrollo sostenible, por
medio de las envolturas biodegradables y que retribuya al cuidado de la salud con un

producto endulzado a base de stevia.
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Recolectar y analizar informacion que permita identificar el mercado de los ponquecitos a
traves de un estudio sectorial para ver la situacion en la que se encuentra el mercado.

e Investigar el proceso de elaboracion de envolturas biodegradables para ponquecitos y las
propiedades del consumo de la stevia

e Medir |la viabilidad del plan de negocios para la comercializacion de Tentaciones del Cielo
a través de un estudio de mercado.

e Realizar una encuesta para medir la aceptacion de los ponqués Tentaciones del Cielo, con

envoltura biodegradable y endulzados a base de stevia.
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DISENO METODOLOGICO
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DESARROLLO DEL TEMA

La hoja de Stevia es entre 30 y 45 veces mas dulce que el azlcary
es mas recomendada
para uso alimentario dado que es mas estable que el resto de
edulcorantes.
» Es acalorica
» Controla la hipertension

» Este sector presenta una alta probabilidad de
desarrollo constante pero también implica la
busqueda de nuevos sabores o nuevas formas para
combatir la competencia y marcar la
diferencia, en temas de nutricidon, personalizacion, entre

otros. : : )
Estimula los latidos del corazén
~ . * Mejorala
* Se sabe este afio la tendencia en cuanto a empaques : >
Circulacion

amigables con el medio ambiente y
buenas practicas de sostenibilidad creeran la diferencia
en como te ve tu consumidor. disminuye el deseo por tomar dulces y grasas, entre otros

» La Stevia tiene propiedades antibioticas, incluso

beneficios.
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CONCLUSIONES

» Debido a la poca competencia, Tentaciones del Cielo podria convertirse en una empresa
bastante productiva y eficaz, puesto que al investigar muchas empresas existentes del area,
s6lo se especializan en la realizacion del ponquesito pero no en generar conciencia
ambiental a través de un empaque, detalle que en nuestra empresa es fundamental.
Ademas, en la encuesta que realizamos se indujo que la mayoria que nuestro
consumidores son mujeres y hombres entre 10 y 65 afios, que la mayor parte de ellos
estarian dispuestos a pagar por nuestro ponquesito endulzado a base de stevia y con

envoltura biodegradable un promedio de 1.000 a 2.500 pesos, también les parece un

producto bastante innovador y que cubre sus necesidades.

» En fin nuestro proyecto se realizé con el fin de implementar conciencia ambiental y saludable, para demostrar la

factibilidad e impacto en su mercado objetivo, a través del modelo de actuacion comercial.
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